
MENU

Volg ons /brasserieommerland

Op ieder moment 
van de dag; 
genieten!



w a r m

f r i s

DRINKS

m o c k ta i l

c o c k ta i l

Van de tap

Uit de fles

Alcoholvri j uit de fles

ESPRESSO 		              2.75
KOFFIE 			              2.95
CAPPUCINO 		              3.25
LATTE MACCHIATO 	             3.25
KOFFIE VERKEERD 		             3.25
FLAT WHITE 		              3.25
KOFFIE SPECIAAL 		             3.75
Met slagroom & siroop: 
karamel, witte chocolade,  appeltaart
WARME CHOCOLADEMELK 	             3.75
Met slagroom 
CHAI LATTE 		              3.75
KOFFIE SPECIAAL LIKEUR 	             7.50
Met slagroom & likeur: 
Irish (Shanky’s whip), Baileys, Spanish (Tia 
Maria)
THEE 			              2.95
VERSE MUNTTHEE 	             3.95
VERSE GEMBERTHEE met citroen      3.95
HUISGEMAAKTE ICED TEA 	             4.25

GROLSCH PILS 0.25L	             3.25
GROLSCH PILS 0.50L	             6.00
GROLSCH WEIZEN 0.30L	             5.50
GROLSCH WEIZEN 0.50L	           8.50
GRIMBERGEN BLANCHE	             6.50

PERONI NASTRO AZZURRO	            5.00
GRIMBERGEN BLOND	            5.00
GRIMBERGEN DUBBEL	           5.00
GRIMBERGEN TRIPLE	            6.50

GROLSCH 0.0%	 	             3.50
GROLSCH RADLER 0.0%	            4.00
GROLSCH WEIZEN 0.0%	            5.00
HERFSTBOK 0.0%	 	            5.00

PINA COLADA 0.0%	             6.50
SEX ON THE BEACH 0.0%	             6.50
CITRUS SPRITZ 0.0%	             6.50
TROPICAL GINGER 0.0%	             6.50
VIRGIN MOJITO 0.0%	             6.50

MOJITO			              11.00
PORNSTAR MARTINI	            11.00
CAIPRINHA		             11.00
PINA COLADA		             11.00

PEPSI COLA 		             2.95
PEPSI COLA MAX 		             2.95
SISI 			              2.95
7UP 			              2.95
ROYAL CLUB CASSIS 	            2.95
ROYAL CLUB BITTER LEMON           2.95
ROYAL CLUB TONIC 	            2.95
RIVELLA 			             2.95
APPELSAP 		             3.25
JUS D’ORANGE 		             3.25
LIPTON ICE GREEN TEA 	            2.95
LIPTON ICE SPARKLING 	            2.95
CHOCOMEL 		             2.95
FRISTI 			              2.95
DUBBELFRIS 		             2.95
Framboos/ Cranberry
CRYSTAL CLEAR 		             2.95
Framboos/ Bosbes 
SOURCY ROOD / BLAUW	             2.25
SIROOP RAAK 		              1.50
SIROOP RAAK karaf	                             3.50

b i e r



w h i s k e y l i k e u r e n

g i n

v o d k a

r u m

HARD 
DRINKS

c o g n a c

a p e r i t i e f

s p r i t z e n

KALKWIJCK 		             8.00
Eastmoor Single Malt

KALKWIJCK 	  	           10.00
Higgledy Piggledy 

JACK DANIELS		             5.00
JAMESON		             5.00
Irish whiskey

KALKWIJCK KOFFIELIKEUR 	            5.00
KALKWIJCK KOZAKKENRUTER        5.00
KALKWIJCK LIMONCELLO 	            5.00
BAILEYS IRISH CREAM	            4.00
AMARETTO DISARONNO	            4.00
LICOR 43			             4.00
SHANKY’S WIP		             4.00
COINTREAU		             5.00
TIA MARIA		             4.00

BOMBAY SAPPHIRE  	            4.00
HENDRICK’S GIN  		              7.00
GORDON’S 0.0 		            4.00
Gin alcoholvrij

GREY GOOSE 		             8.00
SMIRNOFF RED LABEL  	            3.00

BACARDI CARTA BLANCA 	            4.00
BACARDI CARTA NEGRA  	            4.00
CAPTAIN MORGAN		            3.50
Spiced Gold 

CAPTAIN MORGAN 0.0	            3.50
Spiced Gold alcoholvrij

HENNESSY VS		            10.00

APEROL		             	            4.00
CAMPARI		            	            4.00

APEROL SPRITZ		            10.00
CAMPARI SPRITZ		             11.00
LIMONCELLO SPRITZ	           12.00
FUNNY SPRITZ 0.0		            6.00



k l a s s i e k e r s

LUNCH

t o s t i ’ s

Voor iedereen die ’s middags zin 
heeft in iets lekkers, warms of 
gewoon heel vertrouwd.

Vrol i jke, ri jk belegde street-
foodklassiekers die alti jd 
goed smaken.

PULLED PORK 		              8.50

Langzaam gegaarde pulled pork met rook-
smaak en huisgemaakte BBQ-saus, op een 
Italiaanse bol met frisse coleslaw.

BRIE HONING & WALNOOT	             8.50

Gesmolten romige brie op een pistolet, met 
honing en knapperige walnoten; precies goed.

PINSA BEENHAM TWENTESAUS      9.50

Dik gesneden warme beenham uit Oldenzaal, in 
een luchtige pinsa met huisgemaakte Twente-
saus; puur streekcomfort.

GEHAKTBALLEN		             11.50

Heerlijke Sallandse gehaktballen, langzaam 
gegaard en sappig, geserveerd met landbrood 
of friet — precies als thuis.

TWEE KROKETTEN  	             8.50

Twee krokante rundvleeskroketten op landbrood 
of met friet, met regionale mosterd. Simpel en 
heerlijk. Ook mogelijk als vegan.

UITSMIJTER OMMERLAND           12.50

Drie verse eieren, gebakken zoals jij wilt, 
met ham, kaas of spek — royaal genieten, 
helemaal plattelandsstijl.

ORIGINAL HOTDOG	             8.50

Klassieke hotdog met zachte bun, sappige 
worst, mayo, ketchup, augurk en gefrituurde 
uitjes. Simpel en zó lekker.

HOT & SPICY	     	             8.50

Hotdog met kaassaus, chunky salsa, jalapeño’s, 
rode ui en nacho-topping — pittig, knapperig en 
vol smaak. Helemaal Ommerland!

TOSTI KLASSIEK		              4.50

Knapperig gegrild brood met gesmolten kaas en 
ham. Een klassieker zoals hij hoort te zijn. 

TOSTI KAAS		              4.50

Knapperig gegrild brood met gesmolten kaas 

PAN TOSTI BRIE		              7.50

Goudbruine tosti met romige brie, honing en 
walnoten. Zoet, hartig en heerlijk.

s a l a d e s

RODE BIETENSALADE	           12.50

Rode bietensalade - met een zoetje van moer-
beibessen en knapperige walnoten in combi-
natie met geitenkaas

GEGRILDE KIP		            13.50

Mediteraanse bulgursalade met gegrilde kip, 
honingtomaten, komkommer en knapperige sla

s o e p  va n  d e  d a g
Huisgemaakte seizoenssoep, vol en warm, 
met boerenbrood en boter — simpel, eerlijk, 
typisch Ommerland.

6.50

Perfecte 

  combi

van 11.30 - 16.00 uur

h o t  d o g s



v o o r

DINER
Rijke, warme gerechten voor iedereen 
die van vol , puur en bourgondisch houdt.

CHAMPIGNONSOEP 	             6.50

Met liefde in huis gemaakt

TOMATENSOEP		              6.50

Heerlijke huisgemaakte klassieker

CARPACCIO		            13.00

Dungesneden rosbief met truffelmayonaise, 
Parmezaanse kaas, pijnboompitten, rucola

GARNALENCOCKTAIL 	            11.00  

Hollandse garnalen met mango-habanero-
tapenade, garnalenkroketje en little gem. 
Fris & zacht!

ZALMTARTAAR  		             11.00  

Zalmtartaar met mango, avocado, wasabi-
mayonaise en krokante chips. Fris met een 
pittige bite.

RODE BIETEN TARTAAR   	            11.00

Vechtdals vega; bietjes, appel, augurk, avoca-
do en hazelnootcrunch. Kleurrijk, licht en vol 
textuur.

BOCCONCINI 		             11.00

Mini mozzarella met tomaat, basilicum en pesto. 
Klassiek, fris en vol smaak.

BREEKBROOD		              6.00

Desembrood met huisgemaakte dips

KREUKELPATAT		              4.00

Met saus naar keuze (husselsaus, mayo, ketchup, curry)

ZOETE AARDAPPELFRIET	              7.50

Knapperige zoete aardappelfriet met 
Parmezaanse kaas en baconcrumble

LOADED FRIES PULLED PORK            6.50 
 
Patat met bbq-saus en pulled pork

NACHOS 		               6.50

Met kaassaus, salsa en bosui

v i s

PASTA PESTO ZALM	           21.50

Pasta met huisgemaakte pesto en kort gegrilde 
zalm. Romig, vol van smaak en net dat beetje 
luxe.

FISH & CHIPS		            18.50

Knapperige lekkerbek, goudbruin gebakken, 
met frisse ravigottesaus, patat en salade. Brits 
streetfood met een Ommerlandse twist.

v e g a

PASTA PESTO	             	           13.50

Pasta met huisgemaakte pesto en gegrilde 
groenten. Licht en kleurrijk, puur genieten in 
eenvoud.

v l e e s

KOGELBIEFSTUK	            	           25.50

150 g Sallandse biefstuk, rustig gebakken, met 
appelstroopjus, spek, champignons en ui. Eerlijk 
en verfijnd, met frisse garnituur.

RUNDERSTOOFPOT	            19.50

Huisgemaakte runderstoof met rodekoolsalade 
en appelstroop-aardappelpuree. Hartig vol 
streekgevoel.

SATÉ OMMERLAND		           15.00

Langzaam gemarineerde kipdij met warme 
satésaus, kroepoek, atjar en limoenrijst. Exotisch 
bij Ommerland.

SCHNITZEL 		             17.00

Stevige schnitzel in boerenstijl of met champig-
nonroomsaus, friet en frisse garnituur. Oosten-
rijkse klassieker met Ommerlandse twist. 

vanaf 16.00 uur

s ta r t e r s

Kleine gerechten om de avond 
rustig te beginnen, samen te 
delen of zelf van te genieten. 

vanaf 15.00 uur



B u r g e r s *

OMMERLAND BURGER 	           17.50

Ommerland burger: sappig rundvlees uit Lutten, 
cheddar, knapperig spek en romige Husselsaus, 
geserveerd met patat. Rijk, royaal en vol smaak.

KIPBURGER	                            15.00

Kipburger met cheddar, aioli, ijsbergsla en patat 
met saus. Sappig, romig en compleet.

PORTOBELLOBURGER	           16.00

Vegetarische burger met sappige portobello, 
Hussel- & BBQ saus en patat. Rokerig, stevig 
en vol smaak.

m a a lt i j d s a l a d e s

p i z z a’ s

HAWAII			             13.00

Tomatensaus, mozzarella, gekookte ham, 
ananas

OMMERLAND		            14.50

Tomatensaus, mozzarella, pulled pork, bbq-saus

MARGHERITA	                            10.00

Tomatensaus, mozzarella, basilicum 

PROSCIUTTO ET FUNGHI	           11.00

Tomatensaus, mozzarella, champignons, 
gekookte ham
 

SALAME			             13.00

Tomatensaus, mozzarella, pittige salami, rode ui

Ook om mee 

te nemen!

k i d s

DINER vanaf 16.00 uur

Lekker, vrol i jk en een tikkeltje 
avontuurl i jk . Want bij Ommer-
land eet iedereen mee!

CAESAR	             		            16.50

Royale Caesar salade met malse kip, spekjes, 
Parmezaan, huisgemaakte croutons en romige 
dressing. Klassiek en vullend.

CARPACCIO	                             18.50

Carpaccio salade met rosbief, Grana Padano en 
een fris Twents kruidentuintje. Puur en elegant.

GEITENKAAS	                             16.50

Kleurrijke salade met romige geitenkaas, 
knapperige appel, geroosterde walnoten en 
honing-mosterddressing. Licht en vol smaak.

m e t  b r o o d

DIY PANNEKOEK		             9.50

Pannekoek met heerlijke toppings waarmee 
je zelf kan versieren

FRIETFEESTJE VAN DE CHEF	           9.50

Frietmandje patat, 3 mini snacks, appelmoes 
+ saus

SUPERHELDENBORD                        12.50

Gegrilde kipstukjes, aardappelwedges met 
komkommer, tomaat en worteltjes

Altijd geserveerd met husselsaus, mayo, 
ketchup of curry



N A

DAME NOIR 	             	        12.50

Brownie, creme anglaise, chocoladeijs. 
Perfectie

APPELTAART		           8.00

Met slagroom en een bolletje ijs

LUIKSE WAFEL	             	          9.50

Wafel met warme kersen, vanille ijs en 
slagroom

AFFOGATO	             	          5.00

Bol vanille ijs overgoten met espresso

AFFOGATO MARTINI	          9.00

2 bollen vanille ijs overgoten met Tia Maria, 
wodka, espresso

I J S C O U P E S

b i j  d e  k o f f i e

COUPE SPECULOOS 	          7.50

2 bollen vanille ijs, speculoossaus, 
crunched speculoos, toef slagroom

COUPE KARAMEL		           7.50

1 bol stoofpeerijs & 1 bol karamel ijs, 
karamelsaus, crunchy nootjes, toef slagroom

COUPE DAME BLANCHE	          7.50

2 bollen vanille ijs, chocoladesaus, 
crispy choco, toef slagroom

COUPE BANANENSPLIT	          7.50

2 bollen vanille ijs, chocoladesaus, 
banaan, toef slagroom

BROWNIE 	             	          5.00

Met slagroom en browniecrumble

APPELTAART	   	          6.50

Met kaneelroomsaus en karamelslagroom

CHEESECAKE	                 	         8.00

Met rodebessencoulis, slagroom en 
gevriesdroogde framboos

S t r e e k d e s s e r t s

HANGOP 	                           6.50

vanille & citrus met crumble

of

stoofpeer & Sallandse honing

of

warme kersen & speculaaskrokant

Onze huisgemaakte hangop 
wordt met rust en aandacht 
gemaakt van vol le yoghurt 
uit de streek. Door het 
langzaam uitlekken ontstaat 
een frisse, romige structuur 
en een pure smaak die per-
fect past bij fruit, honing 
of als l icht dessert.


