
= Végétarien = Vegetarisch = Vegetarian

Petit-déjeuner	 €	 19,70
Un délicieux et copieux petit-déjeuner composé de petits pains maison, 
croissant, œuf brouillé, poitrine, saumon fumé, fromage, jambon, 
confiture, yaourt, fruits, 1 tasse de café ou de thé et 1 verre de jus 
d’orange pressé.

Petit-déjeuner pour enfants	 €	13,00

Un copieux petit-déjeuner	 €	 21,70
comme ci-dessus avec en plus 1 verre de cava.

Les petits-déjeuners seuls ne sont servis que sur réservation. En juillet 
et août, le petit-déjeuner est servi en bord de mer à partir de 10h15, les 
autres mois à partir de 11h15.

A l’heure du goûter
Toute l’année (sauf en juillet et août), nous servons un goûter 
traditionnel sur réservation à partir de 4 personnes.

Déjeuner – jusqu’à 17h00
Croque-monsieur jambon fromage	 €	 8,90
Croque-monsieur hawaiien	 €	 9,80
Croque-monsieur végétarien	 €	 9,90 
mozzarella, tomate séchée et pistou	
Œufs sur le plat jambon fromage	 €	 11,50
Œufs sur le plat jambon, fromage, poitrine	 €	 12,20
Omelette paysanne	 €	 11,80

Petit pain rustique (blanc ou complet) garni de:	
Brie	 €	10,20
Fromage de chèvre	 €	10,60
Saumon fumé	 €	10,90
Wrap de poisson	 €	 11,70
Wrap avec de la viande	 €	 11,70

Spécialités locales	
De Ambachterie Oostburg, 	
fabricant de croquettes artisanales	

2 croquettes de viande	 €	12,60
2 croquettes au fromage	 €	 14,60
2 croquettes de crevettes	 €	16,90

Les croquettes sont accompagnées de pain et d’une salade verte.	

A l’heure de l’apéro - jusqu’à 17h30	
Olives	 €	 4,00
Fricadelles (par 8)	 €	 4,50
Portion de fromage hollandais	 €	 5,00
Boulettes de viande dites bitterballen 	 €	 7,50
De Ambachterie (par 6)	
Langoustines croustillantes (par 8)	 €	 7,50
Tartines garnies	 €	 7,90
Ailes de poulet (par 6)	 €	 7,80
Nachos	 €	 9,90
Calamars (par 8)	 €	 8,00 
Mélange de rouleaux de printemps vega 	 €	 9,00 
Plateau d’assortiment d’amuse-gueules d’apéritif 	 €	 27,00
(pour 2 personnes)	
Krok-art (croquettes tapas par 8)	 €	 9,90

Frühstück	 €	 19,70
Schlemmerfrühstück mit frisch vor Ort gebackenen Brötchen,	  
Croissants, Rührei, Speck, Räucherlachs, Käse, Schinken, Marmelade, 	
Joghurt, Obst, einer Tasse Kaffee/Tee und einem Glas frischem 	
Orangensaft.	

Preis für Kinder	 €	 13,00

VIP-Frühstück	 €	 21,70
Wie oben, einschließlich eines Glases Cava	

Frühstücken ist nur mit Reservierung möglich.	
Im Juli und August können Sie Ihr „Frühstück am Meer“ ab 10:15 Uhr 	
genießen, den Rest des Jahres ab 11:15 Uhr.	

High Tea	
Ausser in der Hochsaison (Juli und August) servieren wir – 	
bei rechtzeitiger Reservierung – gerne einen „High Tea“ für	
4 Personen.	

Mittagessen - bis 17.00 Uhr	
Tosti Schinken und Käse	 €	 8,90
Tosti Hawaii	 €	 9,80
Tosti Vega	 €	 9,90
Mozzarella, sonnengetrocknete Tomaten und Pesto	
„Uitsmijter“ (Scheibe Brot mit 2 Spiegeleiern) 	 €	 11,50
mit Schinken und Käse	
„Uitsmijter“ (Scheibe Brot mit 2 Spiegeleiern) 	 €	 12,20
mit Schinken, Käse und Speck	
Bauernomelett	 €	 11,80

Krustenbrötchen (hell oder dunkel) mit:	
Brie	 €	10,20
Ziegenkäse	 €	10,60
Räucherlachs	 €	10,90
Wrap mit Fisch	 €	 11,70
Wrap mit Fleisch	 €	 11,70
	

 
Lecker Lokal	
Die „Ambachterie Ostburg“ 	
stellt Kroketten noch auf die traditionelle Weise 	
mit der Hand her.	

2 Fleischkroketten	 €	 12,60
2 Käsekroketten	 €	 14,60
2 Garnelenkroketten	 €	16,90

Die Kroketten werden mit Brot und einem frischen Salat serviert.	

Lecker zwischendurch, zu Wein und Bier - bis 17.30 Uhr
Oliven	 €	 4,00
Kleine Frikadellen (8 Stück)	 €	 4,50
Portion junger Gouda (4 Wochen gereift)	 €	 5,00
„Bitterballen“, frittierte Kugeln aus Fleischragout 	 €	 7,50
(6 Stück) von „De Ambachterie“	
Scampi in einer knackigen Hülle (8 Stück)	 €	 7,50
Brot mit einer Auswahl von köstlichen Aufstrichen und Dips	 €	 7,90
Chicken Wings (6 Stück)	 €	 7,80
Nachos	 €	 9,90 
Calamaris (8 Stück)	 €	 8,00 
Mischung aus Vega-Frühlingsrollen	 €	 9,00 
“Puur”-Mischung “de Luxe” (2 Personen)	 €	 27,00
Krok-art (Tapas Kroketten 8 Stück)	 €	 9,90

Breakfast	 €	 19,70
Breakfast with freshly baked rolls, a croissant, scrambled eggs, bacon, 	
smoked salmon, cheese, ham, jam, yoghurt, fruit, one cup of coffee/tea 	
and one glass of fresh orange juice.	
	
Children’s breakfast	 €	13,00
	
Luxury breakfast	 €	 21,70
As described above, including one glass of cava.	
	
Breakfast at Puur is only possible on reservation. In July and August, 	
you can enjoy your breakfast by the sea from 10.15 AM. The rest of the 	
year you are welcome from 11.15 AM.	

	
High tea	
Throughout the year (except in July and August), you can enjoy a 	
high tea for four or more upon reservation.	
	
Lunch - until 5 PM	
Ham and cheese toastie	 €	 8,90
Cheese, ham and pineapple toastie	 €	 9,80
Vegan toastie	 €	 9,90
mozzarella, sun-dried tomatoes and pesto	
Fried egg on bread with ham and cheese	 €	 11,50
Fried egg on bread with ham, cheese and bacon	 €	 12,20
Farmer’s omelette	 €	 11,80
	
A rustic white or brown bread roll with:	
Brie	 €	10,20
Goat cheese	 €	10,60
Smoked salmon	 €	10,90
Wrap with fish	 €	 11,70
Wrap with meat	 €	 11,70
	
	
Nice and Local	
De Ambachterie Oostburg	
producer of homemade croquettes	
	
2 meat croquettes	 €	12,60
2 cheese croquettes	 €	 14,60
2 shrimp croquettes	 €	16,90
	
The croquettes are served with bread and a light salad.	
	

Snack time - until 5.30 PM	
Olives	 €	 4,00
Snack frikandels (8 pcs)	 €	 4,50
A portion of young cheese	 €	 5,00
Burgundian bitterballs (6 pcs)	 €	 7,50
from De Ambachterie	
Scampi in a crispy jacket (8 pcs)	 €	 7,50
Bread with delicious spreads	 €	 7,90
Chicken wings (6 pcs)	 €	 7,80
Nachos	 €	 9,90
Calamari (8 pcs)	 €	 8,00
Mix of vegetarian spring rolls	 €	 9,00 
The ‘Puur Mix de Luxe’ snack platter (2 people)	 €	 27,00
Krok-art (tapas croquettes 8 pcs)	 €	 9,90



Entrées froides
Tartines garnies (aïoli, beurre maître d’hôtel et tapenade rouge)	 €	 8,90
Huîtres – par 3 (selon la saison)	 €	10,00
Gravad lax avec sauce à l’aneth 	 €	12,00 
Carpaccio de bœuf	 €	 14,50

Entrées chaudes	
Velouté de tomates	 €	 7,00
Langoustines à l’ail (par 6)	 €	 14,50
Croquettes au fromage De Ambachterie	 €	 15,30
Croquettes de crevettes De Ambachterie	 €	16,00
Coques zélandaises au gingembre au wok	 €	15,80
Coquilles Saint-Jacques frites, bacon, quacemole (par 3) 	 €	16,00

Toutes les entrées sont accompagnées de pain.	

Plats principaux	
Burger au bœuf	 €	19,50
Brochettes de poulet sauce saté	 €	19,80
Mixed-grill	 €	24,90
Culotte Grain-Fed	 €	25,50 
Côte de boeuf	 €	29,50
Hamburger de moules	 €	19,00
Langoustines à l’ail (par 10)	 €	23,60
Bouillabaisse 	 €	26,90 
Puur la pêche du jour	 €	24.50 
Cassolette de poisson sauce crème et vin blanc	 €	 24,70
Thon grillé	 €	25,00
Sole – 2 soles de 150 à 200 g chacune	 prix du jour
(3e sole avec suppl. de 5,00 €) 
Moules, portion de 1,2 kg (selon la saison)	 €	32,00
Légumes au wok au curry vert	 €	16,90
Chausson aux légumes et chèvre (chaud)	 €	 17,20
Burger végétarien	 €	 17,50

Tous les plats principaux sont accompagnés de frites. Vous auriez envie 	
d’une salade verte? N’hésitez pas à nous la demander!	

Suppléments sauces	
Salade	 €	 2,50
Poivre à la crème / Champignons à la crème / Saté	 €	 2,50
Béarnaise	 €	 3,00

Pâtes	
Spaghetti légumes de saison	 €	16,00
Spaghetti bolognaise	 €	16,80
Spaghetti aux coques de Zélande	 €	 24,30
Pâtes aux Saint-Jacques et langoustines à la sauce du chef	€	25,95

Salades	
Salade au poulet	 €	18,50
Salade au chèvre	 €	 21,20
Salade au thon légèrement grillé	 €	 21,20
Salade de la mer du Nord (aux 3 poissons)	 €	22,00

Toutes nos salades sont accompagnées de pain ou de frites.

Pokébowl (avocado/riz/saumon mariné)	 €	 18,70

Pour les enfants	
Fricadelle	 €	 9,00
Knack	 €	 9,00
Nuggets de poulet	 €	 9,00
Poisson pané	 €	 9,00
Spaghetti bolognaise	 €	 9,00
Sole	 €	12,90

Tous les plats pour enfants sont accompagnés de frites et de 			 
compote de pommes.	

Desserts	
Glace pour enfants	 €	 4,50
Salade de fruits frais (chantilly avec suppl. de 0,50 €)	 €	 5,50
Crème brûlée	 €	 8,20
Dame blanche et sa sauce au chocolat Callebaut	 €	 8,50
Banana split	 €	 8,50
Coupe de fruits frais	 €	 9,00
Coupe de fraises (selon la saison)	 €	 9,00

Spécialités locales	
Ferme fromagère De Vos à Biervliet	
Plateau de fromages	 €	15,90
Assortiment varié du maître fromager de Vos, partiellement 			 
composé à partir de fromages de la ferme de Biervliet.	

Vous êtes allergique à certains aliments? N’hésitez pas à nous en parler!	
Une seule facture par table.	

Kalte Vorspeisen	
Brot mit einer Auswahl von köstlichen Aufstrichen und Dips 	 €	 8,90
(Aioli, Kräuterbutter und Tomatentapenade)	
Austern – 3 Stück (in der Saison)	 €	10,00
Gravad lax mit Dill-Sauce 	 €	12,00
Carpaccio aus Rinderfilet	 €	 14,50
	
Warme Vorspeisen	
Tomatensuppe	 €	 7,00
Scampi mit Knoblauch (6 Stück)	 €	 14,50
Käsekroketten von „De Ambachterie“	 €	 15,30
Garnelenkroketten von „De Ambachterie“	 €	16,00
Herzmuscheln aus Zeeland, mit Ingwer geröstet	 €	15,80
Gebratene Jakobsmuscheln, Speck, Quacemole (3 Stück)	 €	16,00
	
Alle Vorspeisen werden mit Brot serviert.	

	
Hauptgerichte	
Rindfleisch-Hamburger	 €	19,50
Hühnchen-Saté mit Erdnuss-Sauce	 €	19,80
Grillteller	 €	24,90
Steak („grain-fed“)	 €	25,50
Rib-eye-steak	 €	29,50 
Muschelburger	 €	19,00
Knoblauch-Scampi (10 Stück)	 €	23,60
Bouillabaisse 	 €	26,90 
Fisch des Tages	 €	24.50
Fischpfanne in Weißwein-Rahm-Sauce	 €	 24,70
Gegrillter Thunfisch	 €	25,00
Seezunge - 2 Stück von je 150/200 Gramm (3 Stück + 5,00 €)	 tagespreis
Muscheln „Goudmerk“ 1,2 kg pro Portion (in der Saison)	 €	32,00
Geröstetes Gemüse (im Wok) mit grünem Curry	 €	16,90
Warme Blätterteigtasche mit Gemüse und Ziegenkäse	 €	 17,20
Vega-Burger	 €	 17,50
	
Alle Hauptgerichte werden mit Pommes Frites serviert.	
Haben Sie auch Lust auf einen frischen Salat? Lassen Sie es uns wissen!	

	
Ergänzungen und Saucen	
Gemischter Salat	 €	 2,50
Pfefferrahmsauce / Champignonrahmsauce	 €	 2,50
Saté-Sauce (scharfe Erdnuss-Sauce)	 €	 2,50
Sauce Bearnaise	 €	 3,00
	
Pasta	
Spaghetti mit saisonales Gemüse	 €	16,00
Spaghetti Bolognese	 €	16,80
Spaghetti mit Herzmuscheln aus Zeeland	 €	 24,30
Pasta mit Jakobsmuscheln (Coquille) und Scampi 	 €	25,95
mit Sauce vom Chefkoch	

	
Salate	
Salat mit Hühn	 €	18,50
Salat mit Ziegenkäse	 €	 21,20
Salat mit kurz gegrilltem Thunfisch	 €	 21,20
Nordseesalat (3 Fischarten)	 €	22,00
	
Alle Salate werden mit Brot oder Pommes Frites serviert.	

Pokébowl (Avocado/Reis/marinierter Lachs)	 €	 18,70
	
Für Kinder	
Frikandel	 €	 9,00
Frankfurter Wurst	 €	 9,00
Hühnernuggets	 €	 9,00
Fischstäbchen	 €	 9,00
Spaghetti Bolognese	 €	 9,00
Kleine Seezunge (sliptong)	 €	12,90
	
Alle Kindergerichte werden mit Pommes Frites und Apfelpüree serviert.	
	
Desserts	
Kindereis	 €	 4,50
Frischer Obstsalat (+ Schlagsahne €0,50)	 €	 5,50
Créme brûlée	 €	 8,20
Dame Blanche mit frischer Callebaut Schokoladensauce	 €	 8,50
Banana Split	 €	 8,50
Eisbecher mit frischen Früchten	 €	 9,00
Eisbecher mit Erdbeeren (in der Saison)	 €	 9,00
	
Lecker Lokal	
Käsemeister de Vos vom Bauernhof in Biervliet	
Käseplatte	 €	15,90
Wechselndes Assortiment, zum Teil mit Käse vom Käsemeister 	
de Vos vom Bauernhof in Biervliet	
	
Haben Sie eine Allergie? Bitte sagen Sie uns rechtzeitig Bescheid!	
	

Cold starters	
Bread with delicious spreads 	 €	 8,90
(aioli, herb butter and tomato Tapenade)	
Oysters - 3 (in season)	 €	10,00
Gravad lax with dill sauce 	 €	12,00
Beef carpaccio	 €	 14,50
	
Hot starters	
Tomato soup	 €	 7,00
Garlic Scampi (6 pcs)	 €	 14,50
Cheese croquettes from De Ambachterie	 €	 15,30
Shrimp croquettes from De Ambachterie	 €	16,00
Zeeland cockles stir-fried with ginger	 €	15,80
Fried scallops, bacon, quacemole (3pcs)	 €	16,00
	
All starter dishes are served with bread.	

	
Main courses	
Beef burger	 €	19,50
Chicken satay with satay sauce	 €	19,80
Mixed grill	 €	24,90
Grain-fed steak	 €	25,50
Rib eye	 €	29,50 
Mussel burger	 €	19,00
Garlic Scampi (10 pcs)	 €	23,60
Bouillabaisse 	 €	26,90 
Catch of the day	 €	24.50 
Fish casserole with a white wine cream sauce	 €	 24,70
Grilled tuna	 €	25,00
Common sole - 2 150/200 gram pcs (+€5 for 3 pcs)	 daily price
Goudmerk Mussels 1.2 kg per portion (in season)	 €	32,00
Stir-fried vegetables in green curry	 €	16,90
Puff pastry with warm vegetables and goat cheese	 €	 17,20
Vegetarian burger	 €	 17,50
	
All dishes are served with chips. Would you like a fresh salad with your dish? 	
Feel free to ask!	

	
Sides and sauces	
Salad	 €	 2,50
Pepper cream sauce / Mushroom sauce / Satay sauce	 €	 2,50
Béarnaise sauce	 €	 3,00
	
Pasta	
Spaghetti with seasonal vegetables	 €	16,00
Spaghetti Bolognese	 €	16,80
Spaghetti with Zeeland cockles	 €	 24,30
Pasta with scallops and scampi with chef’s sauce	 €	25,95
	
Salads	
Salad with chicken	 €	18,50
Salad with goat cheese	 €	 21,20
Salad with seared tuna	 €	 21,20
North Sea salad (3 types of fish)	 €	22,00
	
All salads are served with bread or chips.

Pokébowl (avocado/rice/marinated salmon)	 €	 18,70
	
Children’s menu	
Frikandel	 €	 9,00
Vienna sausage	 €	 9,00
Chicken nuggets	 €	 9,00
Fish sticks	 €	 9,00
Spaghetti Bolognese	 €	 9,00
Common sole	 €	12,90
	
All children’s dishes are served with chips and apple sauce.	

	
Desserts	
Children’s ice cream	 €	 4,50
Fresh fruit salad (+€0.50 for whipped cream)	 €	 5,50
Crème brûlée	 €	 8,20
Dame Blanche with a fresh Callebaut chocolate sauce	 €	 8,50
Banana split	 €	 8,50
A bowl of fresh fruit	 €	 9,00
A bowl of strawberries (in season)	 €	 9,00
	
Nice and Local	
Cheese farm De Vos from Biervliet	
Cheese platter	 €	15,90
A varied assortment of cheeses from Master Cheesemaker De Vos, 	
some of which are produced at the farm in Biervliet.	
	
If you have any allergies, please let us know!	
One bill per table.			 

= Végétarien = Vegetarisch = Vegetarian

Bon Appétit

Guten Appetit

Enjoy your meal


